NETZWERK

Paschin Legende der Allergene: .
, € AGlutenhaltiges Getreide; B Krebstiere; C Eier, D Fisch: \;@wwv;e/\)/ SPEISEPLAN Mittag
- E Erdnisse; F Soja; G Milch; H Schalenfruchte; | Sellerie; Kuche KW 24
J Senf; K Sesamsamen; L Lupine; M Weichtiere; . gosundos-oberossterreich.at Anderungen vorbehalten-

N Schwefeldioxid E220/E228

LEICHTE VOLLKOST A VOLLKOST A LOFFELWEICHE KOST
Pfingst- Knoblauchcremesuppe AG | Knoblauchcremesuppe AG
Montag, Gemiuseschnitzel mit Petersilerdapfel, |A.C.G, | Gebratene Leberwurst mit A.C.G | Gebratene Leberwurst mit Erdapfel-
10.06. Dip und Salat J Erdapfelschmarrn und Sauerkraut und Sauerkrautplree
Dienstag, Buchstabensuppe AC | Buchstabensuppe AC
11.06. Nussnudeln mit Kompott A.Cl1J | Gebackener Emmentaler mit A.C.G, | Nussnudeln mit Kompott
Petersilerdapfel, Sauce Tatar und J
Salat
Mittwoch, Kohlrabicremesuppe A Kohlrabicremesuppe A
12.06. Allerlei vom Frihlingsgemuse mit HLJ | Paprikahendl mit Spatzle und Salat |A.C.G, | Paprikahendl mit Spatzle
Schafkasewdrfel, dazu Salat J
Donnerstag, |Klare Suppe mit Gemuseeinlage ' Klare Suppe mit Gemuseeinlage '
13.06. Spargel-Nudelauflauf mit warmer A.C,G, | Champignongeschnetzeltes mit A.C,G |Champignongeschnetzeltes mit
Schnittlauchsauce und Salat J Spatzle und Brokkoli Erdapfel- und Brokkoliptree
Freitag, Tomatencremesuppe A Tomatencremesuppe A
14.06. Kirschenmichel mit Vanillesauce ACG [Krenfleisch vom Welsfilet mit A.CD, [Kirschenmichel mit Vanillesauce
Wurzelgemise und Salzkartoffeln ~ |?
Samstag, Leberknddelsuppe AC  |Leberknddelsuppe AC
15.06. Krautstrudel mit Schnittlauchdip, A.CG, | Surschnitzel mit Pommes und Salat |A.C.G, | Surschnitzel- und Erdapfelptree
Salzkartoffeln und Salat J J
Sonntag, Krenschaumsuppe AG  |Krenschaumsuppe AG
16.06. Eferdinger Spargel mit Butterbrésel, |AG |Gekochtes Rindfleisch mit A.C,G, | Gekochtes Rindfleisch mit
Nussbutter und Salzkartoffeln Erdapfelschmarrn und Rahmfisolen | Erd&pfelschmarrn und Rahmfisolen

WeiRes Schokomousse G WeiRes Schokomousse G
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KW 25

Anderungen vorbehalten-

LEICHTE VOLLKOST A VOLLKOST A LOFFELWEICHE KOST

Montag, Klare Suppe mit Frittaten AC.G | Klare Suppe mit Frittaten AC.G

17.06. Haferflockenlaibchen mit GG | Kalbsrollbraten mit rustikalem Gemuse |4¢¢ Kalbsrollbraten mit rustikalem
Schnittlauchsauce, und Reis Gemiuse und Erdéapfelpiree
Petersilerdapfel und Salat

Dienstag,  |Gemise-Hirsesuppe Al | Gemise-Hirsesuppe Al Milchreis mit Eriich

18.06. Milchreis mit Friichten AG | Schwammerlgulasch mit ACG, lichreis mit Frichten

Serviettenknddel und Salat

Mittwoch, Lauchcremesuppe AG | Lauchcremesuppe AG

19.06. Cannelloni mit Frischkaseftlle in ?vC'Gv Berner Wurstel mit Pommes frites und ?CvG’ Cannelloni mit Frischkaseftlle
Tomatensauce, dazu Salat Pusztakraut in Tomatensauce

Donnerstag, |Klare Suppe mit GrieBnockerl| ACG |Klare Suppe mit GrieBnockerl ACG

20.06. Krautstrudel mit Speckwiuirfel, A6 Leberschadl mit Sauerkraut, CG, Leberschadl mit Sauerkraut,

Fron- Petersilerdapfel, Sauerrahmdip Erdéapfelpiree und Natursaftl Erdéapfelpiree und Natursaftl

leichnam Eis Eis

Freitag, Karfiolcremesuppe AG | Karfiolcremesuppe AG

21.06. Powidltascherl mit Mohnzucker ACG | Gebratenes Lachsfilet mit Bandnudeln |A¢P. |Powiditascherl mit Mohnzucker
und Apfelmus und Erbsen in Veltlinerrahmsauce ’ und Apfelmus

Samstag, Mostschaumsuppe AG | Mostschaumsuppe A

22.06. Rote Rilbenknodel in leichter ﬁ'C:G' Kasespatzle mit Salat ?*C’G: Verschiedene Gemiseplrees
Krensauce mit Salat

Sonntag, Fisolencremesuppe AGH | Fisolencremesuppe HER

23.06. Gemusepuffer mit Dip und Salat  |AC¢ | Geselchtes mit eingemachtem Kohlrabi | €. Geselchtes mit eingemachtem
Cointreaucreme mit Biskotten Ao |und Salzkartoffeln A Kohlrabi und Salzkartoffeln

Cointreaucreme mit Biskotten




