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SPEISEPLAN krabbelstube - KW 47 [izihg)

-Anderungen vorbehalten-

6=

LEICHTE VOLLKOST VEGETARISCHE KOST MUSLIMISCHE KOST

Montag, Gemisecremesuppe AL Gemiisecremesuppe AL Gemuisecremesuppe *L)
17.11.25 Putenszegediner Gulasch © Vegetarisches Szegediner Gulasch Putenszegediner Gulasch ©

mit Erdapfeln (AHLO) mit Erdépfeln

mit Erdapfeln

Dienstag, Klare Suppe mit Kaspressknodel AC.CL) | Klare Suppe mit Kaspressknddel (AC.CL) | Klare Suppe mit Kaspressknodel A.C.GL)
18.11.25 Gebratener Putenleberkase Vegetarischer Leberkase Gebratener Putenleberkase

mit PUree mit PUree mit PUree

und Rahmlinsen (A.¢) und Rahmlinsen A-6) und Rahmlinsen (A.)
Mittwoch, Kirbiscremesuppe *©) Kirbiscremesuppe 4 Kirbiscremesuppe *C)
19.11.25 Muschelnudeln mit Tomaten- Muschelnudeln mit Tomatensauce A1) | Muschelnudeln mit Tomaten-

Thunfischsauce A.C.LM) (31) (1) Thunfischsauce A-C.LM) (1)

dazu Hauptelsalat dazu Hauptelsalat dazu Hauptelsalat
Donnerstag,  Klare Suppe mit Eistich (L) Klare Suppe mit Eistich (¢:L) Klare Suppe mit Eistich (1)
20.11.25 Spinatgnocchi A.€.6) Spinatgnocchi A.€.6) Spinatgnocchi A.€.6)

mit Késesauce A-©) mit Késesauce A-©) mit Kasesauce A€

dazu Karottensalat dazu Karottensalat dazu Karottensalat
Freitag, Tomatencremesuppe *t) Tomatencremesuppe *4) Tomatencremesuppe *t)
21.11.25 Paprikahend| M) (1) Paprikahendl M) @1) Paprikahend| M) (31)

mit Spatzle A.C) mit Spatzle A-C) mit Spatzle A.C)

dazu Blattsalat dazu Blattsalat dazu Blattsalat

ALLERGENE: A: Glutenhaltige Getreide, C: Eier, G: Milch, H: Schalenfriichte, L: Sellerie, M: Senf
ZUSATZSTOFFE: 31: mit Knoblauch
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SPEISEPLAN «krabbelstube — KW 48

-Anderungen vorbehalten-

LEICHTE VOLLKOST VEGETARISCHE KOST MUSLIMISCHE KOST
Montag, Polentacremesuppe A6 Polentacremesuppe A-6) Polentacremesuppe A-©)
24.11.25 Powidltascherl mit Mohnbrosel Powidltascherl mit Mohnbrosel Powidltascherl mit Mohnbrosel
(A,C,G,H1,H2,H3) (A,C,G,H1,H2,H3) (A,C,G,H1,H2,H3)
und Apfelmus und Apfelmus und Apfelmus
Dienstag, Klare Suppe mit Erbsenschoberl ACHL | Klare Suppe mit Erbsenschoberl ACHL) | Klare Suppe mit Erbsenschoberl A.C.HL)
25.11.25 Hirse-Eblyschnitzerl mit Rahmgemise | Hirse-Eblyschnitzerl mit Rahmgemise |Hirse-Eblyschnitzerl mit Rahmgemiise
(AC.GHL) (A.C.GH,L) (AC.GH,L)
und Eisbergsalat und Eisbergsalat und Eisbergsalat
Mittwoch, Erdapfel-Dillcremesuppe A-6) Erdapfel-Dillcremesuppe #-6) Erdapfel-Dillcremesuppe A-6)
26.11.25 Pasta Asciutta A.C) G1) Vegetarische Pasta Asciutta A-C) Pasta Asciutta (A€ 1)
mit Blattsalat mit Blattsalat mit Blattsalat
Donnerstag,  Klare Suppe mit Reibeteig A.CL) Klare Suppe mit Reibeteig A-CL) Klare Suppe mit Reibeteig A1)
27.11.25 Zucchini-Erdapfelstrudel A.C.G.H) (31) Zucchini-Erdapfelstrudel A.C.GH) (31) Zucchini-Erdapfelstrudel A.C.G.H) (31)
mit Dip (GM) @) mit Dip (GM)(31) mit Dip (GM) @1
dazu Karottensalat dazu Karottensalat dazu Karottensalat
Freitag, Gelbe Zucchinicremesuppe (A€ Gelbe Zucchinicremesuppe *-¢) Gelbe Zucchinicremesuppe ¢
28.11.25 Gebratene Hiuhnerbrust A.C.GM) (31) Vegetarisches Hilhnchen Gebratene Hihnerbrust A.C.GM) (31)
mit Erdapfeln mit Erdapfeln mit Erdapfeln
und Letscho und Letscho und Letscho

ALLERGENE: A: Glutenhaltige Getreide, C: Eier, G: Milch, H: Schalenfriichte, H1: Mandeln - Schalenfriichte, H2: Haselnlsse - Schalenfrichte, H3: Walnisse -
Schalenfriichte, L: Sellerie, M: Senf
ZUSATZSTOFFE: 31: mit Knoblauch




